Alimentiamoci




START UP INNOVAT|¥@ndata il 22 novembre 2019

che sviluppaproduce e commercializza prodotti e

servizi innovativi ad alto valore tecnologico a favore
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Generare valore diffuso

Innovare In modo sostenibile

Collaborare con

organizzazioni non profit m ﬁ
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OLOCRAZIA: boing sensing
Work Tensions

: as challenges
in clear roles e
or opportunities

A processi fluidi e regole trasparenti

A organizzazione del lavoro pill efficace ed
egualitaria

Tactical
Meetings

to sync and triage
next actions

Per una starup tecnologica essere agili e
flessibili, in un settore che evolve

rapidamente, rappresenta un grande Meetings
vantaggio competitivo. to clarlty and jmprove
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Governance




Vendita online di prodotti alimentari, gia
pronti o da cucinare, ai privati con il marchi

Planeat  § i NI plan&ateco :

Il target diPlaneate composto
potenzialmente da tutte I@personeche

pianificano e/o effettuano la spesa Spiedino di Gamberoni Argentini Pennette quadrate al salmone
allmentare —ode di gamberoni Argentini decongelati sgusciati e puliti Con salmone affumicato Norvegese
4719 € 2,37€
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Fornitura di servizi di mensa (interna o
catering) per aziende ed enti pubblici o
privati, con il marchi@Alimentiamock.

ZA 3 I‘
Il target di Alimentiamoci e composto da ;’t
tutte le aziende piccole, medie e grandie | ‘d.
da tutti gli enti pubblici o che offronoun |

servizio mensa.
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ASPETTI ETICI




Criteri di sostenibilita




fﬁ Responsabilita social

Tutela della salute
@ Risparmio del tempo
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Il team di lavoro di
sviluppatorie sistemisti
chelavora sulla struttura
informatica

AREE OPERATIVE

Lastruttura produttiva
organizzata per lavorare
le materie prime da
rivendere crude e di
cucinare le materie
prime per produrre

piatti pronti.

La distribuzione della
spesa e effettuata da
personale internacon
mezzi refrigeratche
consentono di rispettare la
catena del freddo
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Crescita progettd’laneat




Dopo il rodaggio del servizio nella regione e

la gestione di un nuovo polo logistico in

dzy QF t G N} NBIA2YS G2NNBYY?2
scala nazionale e successivamente Europea.

Il modello a cui pensiamo efinchising
che riguardera esclusivamente il centro di
produzione e la distribuzione.

La gestione del servizidel Brand, Del
Software, detustomer care, del marketing

e della comunicazione saranno in capo ad
Alimentiamoci.

DOVE: Spagna, Francia, Gran Bretagna e USA
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Il progetto operativo principale di AlimentiamocPéaneateca
Ecosistem#laneat La Spesa senza spreco
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Centro di produzione

Portale web
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Rete di aziende Utenti del servizio
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‘ planeat.eco Pianificazione  Ricette e prodotti Bevande Imieimenu |l progetto &q“ Angelo v

CO me fu nz | ona Scegli la data di consegna Utilizza un ment (opzionale)
& Sabato 12 Dicembre /' Selezionamenu... -
5o ordinl entro Gloved! 10 Dicembre SVUOTA PIANIFICAZIONE
Colazione Pranzo Cena Altri prodotti

DOM 13
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Copertura del servizio

PROGETTO PRINCIPALE



